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ACHTUNG!

In diesem Handbuch befinden sich wichtige Informationen zur richtigen Montage des
Grills sowie der sicheren Handhabe. Bevor du den Grill montierst und verwendest ist
es wichtig, samtliche Anleitungen und Warnhinweise zu lesen und diesen Folge zu leisten.
Bewahre dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen weiterhin auf.
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VIELEN DANK

FUR DEINE
ENTSCHEIDUNG.

Wir begltickwiinschen dich zu deinem neuen Keramik-
grill von MONOLITH. Wir haben in diesem Benutzerhand-
buch die wichtigsten Informationen rund um deinen Grill
zusammengetragen und winschen dir viel Freude mit
deinem neuen Gerat. Weitere Informationen findest du
auf unserer Webseite www.monolith-grill.eu

DER MONOLITH IST FREIHEIT.

Ein Keramikegrill, der alles verspricht: Grillen, Rauchern,
Backen, Kochen, Garen. Geniel3e es, die Wahl zu haben.
Geniel3e es, deine Gaste zu verbliffen. Geniel3e es, dei-
nen Gaumen zu verwohnen.

DER MONOLITH IST DESIGN.
Er verbindet Asthetik und Funktionalitat auf gekonnte
Weise. Ein Gartenobjekt, das die Augen und den Gaumen
gleichermalRen gliicklich macht.

DER MONOLITH IST TRADITION.

Seit mehr als 3000 Jahren werden Keramikoéfen dazu
benutzt zu garen, zu grillen und zu rauchern. Aus dem in
Japan seit Jahrhunderten bekannten Mushikamado ent-
wickelte sich seit den 70er Jahren der Keramikgrill und
startete seinen Siegeszug um die Welt.
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Der MONOLITH wurde sicher und sorgfaltig
verpackt, um zu gewahrleisten, dass er unbeschadet
bei dir ankommt.

1. Schneide zunachst die Kunststoffbander durch
und 6ffne anschlieBend den Kartondeckel.

2. Nur bei Modellen mit Gestell: Entnehme die
Beine, die neben dem Keramikkorper mit einer
Pappe fixiert wurden, sowie die Pappe.

3. Die gesteckten Seitenwande der Verpackung ent-
fernen.

4. Die Zubehorkartons neben dem Korpus ebenfalls
entnehmen. Den Grill 6ffnen und alle enthaltenen
Bau- und Zubehorteile entfernen.

5. Nur bei Modellen mit Gestell: Den Grillkorpus
aus dem Gestell entnehmen. Wir empfehlen,
den Grill an der Halterung fur die Seitentische zu
tragen.

6. Fihre die Verpackungsmaterialien dem Recycling
zu. Sie sind wertvolle Rohstoffe.

Achtung: Trage bei der Entnahme der Bauteile Handschuhe,
um Verletzungen zu vermeiden. Gehe wegen der Bruchgefahr
sorgsam mit den Bauteilen um. Wir empfehlen, den Grillkorpus
wegen des hohen Gewichts mit zwei Personen zu tragen.

1. DIREKTES GAREN

Mache es wie die Profis und grill direkt Uber den
glihenden Kohlen - entweder auf dem dazugehorigen
Edelstahl-Grillrost oder dem Grillrost aus Gusseisen.
Egal fur welchen Aufbau du dich entscheidest: Die
Hitze der Glut verleiht deinem Fleisch den optimalen
Geschmack.

2. INDIREKTES GAREN

Hier zeigt der MONOLITH seine wahre GroRe. Sobald

der Deflektorstein in den Feuerring eingehangt und
direkt Uber den heien Kohlen platziert wird, wandert die
Warme kontrolliert nach auBen. Durch die indirekte Hitze
wird das Grillgut besonders schonend gegart. Fleisch,
Fisch oder Geflugel - alles exakt auf den Punkt zubereitet.

3. BACKEN

Auf dem optionalen Pizzastein backst du hauchdinne,
knusprige Pizzen direkt Uber dem Feuer, wie in einem
italienischen Pizzaofen. Dabei kann die gewlnschte
Temperatur auf bis zu 400 °C angepasst werden. Auch
Flammkuchen, Focaccia, Brote und sogar Kuchen ge-
lingen perfekt.



